Cool genug,
neue Wege
zu gehen?

Lehre
Milch- AN
technologie

Was Du bei uns machst:

* Be- und Verarbeitung von Rohmilch zgué-yerschedensten Milchprodukten

* die Verarbeitung der Rohmilch zu diversen Hartkdsesorten wie Emmentaler und Bergkése,
Schnittkdsesorten wie den Mondseer, Frischkdse- und diverse Schmelzkdsesorten

» Kenntnisse iber Verfahrenstechniken wie das Erhitzen, Kihlen, Mischen, Trennen,
Trocknen und Abpacken

* Kontrolle und Uberwochung mlt hochmodernen Mikroprozessor- bzw. Computertechniken

Was wir Dir bieten:
dasyl. Lehrjahr betragt € 214,00

) Deine Starken und Talente einbringen kannst

n und persdnlichen Weiterentwicklung, damit Du
ehe Zukunft bei uns vorbereitet wirst

* Das Bruttolehrlingsein
* topaktuelle Ausbildu
* tolle Workshops zur

bestmdglich auf Dei

* attraktive Pramien e Urlaubstage bei Erfolgserlebnissen
* interessante Benefit siter:innen - mehr dazu unter www.woerle.at
* Lehre mit Matura méglich™
* Auslandspraktikum méglich .
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