LEHRBERUF X2
FLEISCHVERARBEITER

Du hast Interesse an Fleisch und Fleischprodukten und mochtest deine Berufsausbildung in einem stabilen
aber modernen Familienunternehmen starten? Dann bist du bei uns richtig. Als Fleischverarbeiterin
brauchst du Kraft, Freude und Sorgfalt im Umgang mit Lebensmitteln, alles weitere lernst du bei uns!

LEHRINHALTE:

Kenntnisse der Tierkérper und Fleischteile
Praktische Erfahrung der Fleischzerlegung,
Reifung und Lagerung

Produktion von Fleisch- und Wurstspezialitaten
Lebensmittelkunde und Ernahrungslehre
Lebensmittel- und Personalhygiene
Umsetzung der betrieblichen
Qualitatsmanagementsysteme

Lehrzeit: 3 Jahre - 9,5 Wochen Schule (Berufs-
schule 2) pro Jahr (Blockunterricht)

Dies ist eine Vollzeitstelle

DEIN PROFIL:

Freude am Umgang mit Lebensmitteln

Positiv abgeschlossenes 9. Schuljahr

Gute Deutsch und Rechenkenntnisse
Genaues und selbststandiges Arbeiten, Belast-
barkeit, Verlasslichkeit und Teamfahigkeit, kor-
perliche Fitness

Franz Ablinger & Co F.-X.-Grimm-Strafle 3

Fleischhauereibetrieb GmbH

A-5110 Oberndorf bei Salzburg

. WIR BIETEN:

Ein abwechslungsreiches Aufgabengebiet
Freiwillige Uberzahlung von €100,00 im
Monat mehr als der Kollektivvertrag

Flr gute Noten gibt es bis zu 300€ einmaligen

Bonus pro Zeugnis.

Stabiles und langfristiges Arbeitsumfeld in
einem Familienunternehmen

Frihstlick und Mittagessen in der firmeninter-
nen Kantine

Die Arbeitskleidung wird gestellt u. gewaschen
Monatliche Essensmarkerl fiir den Einkauf in
den Ablinger Geschaften

Gratis Parkplatz direkt am Firmengelande
Jeden Dienstag ist die Betriebsarztin anwesend
Weihnachtsgeschenk und Gutscheine als
Dankeschon am Jahresende

Moglichkeiten zur individuellen Fortbildung

Wir freuen uns auf lhre Bewerbung unter
www.arbeitenbeiablinger.co.at

T: +43 (0) 6272 / 7530
F:+43 (0) 6272/ 6212

E: office@ablinger.co.at
www.ablinger.co.at




